(*) Hausgemachter Séchsischer Sauerbraten — nach Familienrezept-

Mit Fleisch:

Hausgemachte Rindsroulade -wie bei Muttern-
Nach erzgebirgischer Art gefiillt mit Speck, Zwiebeln und Gurke,

dazu unser hausgemachtes Rotkraut und KI68e von rohen Kartoffeln 13
( Vorsichtig-enthélt Holzspiefe @)!)

24,90 €

Homemade "Beef Roulade”
A la Erzgebirge filled with bacon, onion and pickle, served with home-made red cabbage and dumplings

24,90 €
Rinderbraten, mariniert und geschmort, klassisch serviert, mit der
traditionellen, mit Lebkuchen gebundenen Sol3e, dazu unser hausgemachtes Rotkraut und KiéBe 1,3

Homemade Saxon Sauerbraten (beef) Marinated and fried,
served classic with the typical,gingerbread-bound sauce, red cabbage and dumplings

Unseren hausgemachten Wirtshausgulasch,
pikant & wiirzig aus Rindfleisch, servieren wir mit B6hmischen Hefeknédeln

23,90 €

Our homemade tavern goulash, spicy and flavorful, made with beef. We serve it with Bohemian dumplings

Unser Kiichenchef Tomas empfiehlt ( bekannt auch aus unserem Auftritt bei ,, Mein Lokal, Dein Lokal , ):

(")

Schweinebraten nach bshmischem Rezept,

gewtirzt u.a.mit Knoblauch und langsam schonend gegart, angenehm zart...
Servieren wir mit Sauerkraut und mit Bohmischen Hefeknddeln

22,50 €

Roast pork according to a Bohemian recipe seasoned with garlic and slowly,
Gently cooked, pleasantly tender... We serve it with sauerkraut and Bohemian dumplings.

Steak au four — der Klassiker aus DDR-Zeiten
Steak vom Schweinerticken,

liberzogen mit unserem hausgemachten Wiirzfleisch,
liberbacken mit Kése und serviert mit Kroketten-Béllchen

23,40 €

Steak au four - Steak of pork, gratinéed chicken ragout, served with spherical potato-croquettes

Kiichenschluf3: Sonntag-Donnerstag spatestens um 20.30 Uhr, Freitag & Sonnabend spétestens um 21.00 Uhr



